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T E A  à  l a  F r a n ç a i s e



De :

Le pr incipa l  t ra i t  de  mon caractère  : 

Ma pr incipa le  qual i té  : 

Ce que j ’appréc ie  le  p lus  chez  mes  amis  : 

Quel  sera i t  mon plus  grand malheur  ? 

Où a imera i s - je  v ivre  ?  

La  f leur  que j ’a ime :  

L’é tat  présent  de  mon espr i t  : 

L e   Q u e s t i o n n a i r e
d e  P r o u s t

François Perret
Chef pâtissier

Tr o u v e r  l e  b o n  p r o d u i t ,
l a  s u b t i l i t é  d ’ u n e  a s s o c i a t i o n ,

l ’ o r i g i n a l i t é  d ’ u n e  f o r m e .

L e  p a r f a i t  é q u i l i b r e  d e  l a  p r e m i è r e
à  l a  d e r n i è r e  b o u c h é e .

J e  s u i s  l ’ h é r i t i e r
d ’ u n  s a v o i r - f a i r e  p r é c i e u x ,

d ’ u n  a r t  s a n s  l i m i t e  q u e  j e  r é i n v e n t e
c h a q u e  j o u r  a v e c  p a s s i o n .

C ’ e s t  u n  v o y a g e
à  t r a v e r s  l e s  s a v e u r s  d e  m o n  e n f a n c e ,

d e s  s o u v e n i r s  q u i  m’ o n t  é l e v é
e t  i n i t i é  a u  g o û t .

C e s  i m a g e s  q u i  o n t  g r a v é
d a n s  m a  m é m o i r e  d e s  s e n s a t i o n s  v r a i e s ,

r e m p l i e s  d e  j o i e .

U n e  é m o t i o n  r e s t é e  i n t a c t e  d e p u i s  l o r s
e t  q u e  j e  s o u h a i t e  p a r t a g e r

a v e c  v o u s  a u j o u r d ’ h u i . 

Le besoin de l’autre 
La persévérance

Leur joie 
de vivre et leur sens de la dérision

De ne plus avoir d’idées
Dans les airs 

pour pouvoir voyager en liberté 
La violette pour 

sa rareté et son parfum malgré
sa petite taille

En perpétuelle
ébullition



F i n d i n g  t h e  r i g h t  p r o d u c t ,

t h e  s u b t l e t y  o f  a n  a s s o c i a t i o n ,

t h e  o r i g i n a l i t y  o f  a  s h a p e .

T h e  p e r f e c t  b a l a n c e

f r o m  t h e  f i r s t  t o  t h e  l a s t  b i t e .

I  a m  t h e  h e i r  o f  a  v a l u a b l e  s a v o i r - f a i r e ,

a n  a r t  w i t h o u t  l i m i t  w h i c h  I  r e i n v e n t

p a s s i o n a t e l y  e v e r y  d a y.

I t  i s  a  j o u r n e y

t h r o u g h  t h e  f l a v o r s

o f  m y  c h i l d h o o d  m e m o r i e s

w h i c h  I  g r e w  u p  w i t h  a n d

w h i c h  d e v e l o p e d  m y  t a s t e  b u d s .

T h e s e  i m a g e s  h a v e

s i n c e  b e e n  e n g r a v e d  i n  m y  m e m o r y

a n d  a r e  r e a l  s e n s a t i o n s

f i l l e d  w i t h  j o y.

A n  e m o t i o n  w h i c h  h a s

r e m a i n e d  i n t a c t  s i n c e  a n d

w h i c h  I  w i s h  t o  s h a r e

w i t h  y o u  t o d a y. 

T h e  P r o u s t 

Q u e s t i o n n a i r e

François Perret
Pastry Chef

From:

The pr incipa l  aspect  of  my personal i ty :

My main v i r tue :

What  I  apprec iate  most  about  my f r iends :

What  would be  my greates t  mis for tune? 

Where  would I  l ike  to  l ive? 

The f lower  that  I  l ike :

My current  s ta te  of  mind: 

The need for others 
My perseverance

Their «joie de vivre» and way
of seeing life on the bright side

Not 
having any more ideas

In the air
so that I can travel freely 

Violets for their 
rarity and smell in spite of 
their small size

Constantly excited



P r é s e n t  p o u r  s o n  i n a u g u r a t i o n ,  M a r c e l  P r o u s t  f a i t 
i m m é d i a t e m e n t  d u  R i t z  P a r i s  s a  s e c o n d e  m a i s o n

e t  u n e  s o u r c e  d ’ i n s p i r a t i o n  à  n u l l e  a u t r e  p a r e i l l e .
I l  y  t i e n t  s a l o n  i n t i m e ,  r e c u e i l l a n t  l e s  c o n f i d e n c e s 

d e  l a  g e n t e  l i t t é r a i r e  e t  a r i s t o c r a t i q u e  d o n t  i l  s e 
f a i t  u n  m a l i n  p l a i s i r  d e  n o u r r i r  s o n  œ u v r e .

U p o n  i t s  i n a u g u r a t i o n ,  P r o u s t  i m m e d i a t e l y  m a d e 

t h e  R i t z  P a r i s  h i s  s e c o n d  h o m e  a n d  f o u n d

i n  i t  a n  u n r i v a l e d  s o u r c e  o f  i n s p i r a t i o n .  A s  t h e 

h o s t  o f  i n t i m a t e  s a l o n s ,  h e  g l e a n e d  s e c r e t s  f r o m 

t h e  l i t e r a r y  a n d  a r i s t o c r a t i c  e l i t e  a n d  d e l i g h t e d

i n  u s i n g  t h e m  i n  h i s  w r i t i n g . L e s

Fo r m u l e s



L E  T H É
À  L A  F R A N Ç A I S E       6 8 € *

T E A  À  L A  F R A N Ç A I S E

L E  G O U R M A N D    8 3 € * 
 
Thé à  la  f rançai se  accompagné d’un desser t 
de  notre  Chef  François  Perret  à  chois i r 
dans  la  sé lect ion du Bar  Vendôme 
Thé à  la  f rançai s e  accompagnied by a  desser t 
f rom our  Chef  François  Perret , 
chosen f rom our  Bar  Vendôme se lect ion

L E  R O Y A L     8 8 € *

Thé à  la  f rançai se  accompagné d’une coupe 
de  Champagne Barons  de  Rothschi ld  Réserve  Ritz 
Thé à  la  f rançai s e  accompanied by a  f lute 
of  Réserve  Barons  de  Rothschi ld  Réserve  Ritz

L ’ I M P É R I A L          1 0 3 € *
 
Thé à  la  f rançai se  accompagné d’un desser t  de  notre 
Chef  François  Perret  à  chois i r  dans  la  sé lect ion 
du Bar  Vendôme et  d’une coupe de  Champagne 
Barons  de  Rothschi ld  Réserve  Ritz   
Thé à  la  f rançai s e  accompagnied by a  desser t 
f rom our  Chef  François  Perret ,  chosen f rom 
our  Bar  Vendôme se lect ion and a  f lute 
of  Champagne Barons  de  Rothschi ld  Réserve  Ritz

*  Ta r i f  u n i q u e  p a r  p e r s o n n e ,  c o m p o s é  d ’ u n e  s é l e c t i o n  d e  b i s c u i t s 
d e  s a i s o n  e t  p e t i t s  f o u r s  d ’ a n t a n ,  a c c o m p a g n é  d ’ u n e  b o i s s o n  c h a u d e 

*  Pe r  p e r s o n ,  i n c l u d i n g  a  s e l e c t i o n  o f  s e a s o n a l  b i s c u i t s 
a n d  t r a d i t i o n a l  f r e n c h  p e t i t - f o u r s  s e r v e d  w i t h  a  h o t  d r i n k 

L A  M A D E L E I N E

d e  F r a n ç o i s  Pe r r e t

T H E  M A D E L E I N E
by François  Perret

L E S  D O U C E U R S 

R E T R O U V É E S
Le pain aux fèves  de  cacao, 

le  cake  marbré ,  f lor i lège  de  tar tes 
e t  gâteaux aux mult ip les  saveurs

T H E  S W E E T E R 

S I D E  O F  L I F E 
Brioche bread with cocoa beans , 

the  marble  cake ,  and a  var ie ty 
of  tar t s  and cakes



L e s

T h é s

Te a s

l e s

T h é s  b l a n c s

W h i t e  t e a s
B O U Q U E T  F L E U R I

F U L L  B L O O M  T E A

L A V E N D E R  K I S S

Thé dé l icat  à  la  texture 
soyeuse  à  base  de  feui l le s 
de  thé  b lanc et  d’œi l le t s 
rouges

Les  feui l le s  de  ce  rare  
thé  b lanc sont  façonnées 
autour de fleurs d’hibiscus  
e t  de  lavande pour  éc lore 
en un subt i l  bouquet 
lors  de  l ’ infus ion

A del icate  tea  with a 
s i lky  texture  made f rom 
white  tea  leaves  and red 
carnat ions

Rare  white  tea  leaves  
are  handcraf ted into  
a  bouquet  with hibi scus 
and lavender.  Subt le  and 
pleas ing

P E R L E S  D E  J A S M I N  -  C H I N E
J A S M I N E  P E A R L S  -  C H I N A

Thé ver t  de  Chine
aux dé l ic ieuses  f leurs
de  jasmin

Chinese  green tea  with 
de l icate ly  per fumed 
jasmine f lowers



l e s

T h é s  v e r t s

G r e e n  t e a s

«  J A R D I N  V E N D Ô M E  »
T H É  V E R T  S I G N A T U R E  R I T Z  P A R I S

«  J A R D I N  V E N D Ô M E  »

R I T Z  P A R I S  S I G N A T U R E  G R E E N  T E A

S E N C H A  M E I C H A  -  J A P O N
S E N C H A  M E I C H A  -  J A P A N

Mélange de thé vert,
de douces fleurs sauvages 
et de camomille

Thé délicat aux saveurs 
végétales et iodées 
typiques des meilleurs 
thés japonais

A mixture of green tea, 
softly perfumed wild 
flowers and chamomile

Del icate  tea  with the 
typica l  vegetable  and 
minera l  f lavors  of  the 
best  Japanese  teas

G E N M A I C H A  -  J A P O N
G E N M A I C H A  -  J A P A N

G U N P O W D E R  À  L A  M E N T H E  F R A Î C H E 
C H I N E

G U N P O W D E R  W I T H  F R E S H  M I N T  -  C H I N A

D A O  R E N  M A O  F E N G  -  C H I N E
D A O  R E N  M A O  F E N G  -  C H I N A

Thé ver t  e t  f locons
de r iz  souf f lé s  aux notes 
dé l icatement  gr i l l ées

Le mariage d’un thé 
aromatique,  tonique 
et  st imulant et  d’une 
infusion de menthe 
fraîche

Thé généreux
aux notes  végéta les 
légèrement  iodées

Green tea  and puffed 
r ice  f lakes  with de l icate 
notes  of  toasted gra in

A ref reshingly  aromat ic 
tea  with a  s t imulat ing 
infus ion of  f resh mint

Sl ight ly  fermented tea 
with generous  vegeta l 
notes



l e

T h é
s e m i - o x y d é

Semi- f e rmented 
t ea

T I  K U A N  Y I N  I M P É R I A L  À  1 5 % 
C H I N E

T I  K U A N  Y I N  I M P E R I A L  1 5 %  -  C H I N A

Thé dé l icat  au par fum 
beurré  de  bourgeons 
f ra i s 

A de l icate  tea  with the 
buttery  scent  of  f resh 
buds 

l e s

T h é s  n o i r s
B l a c k  t e a s

Y U N N A N  D ’ O R  -  C H I N E
Y U N N A N  G O L D E N  -  C H I N A

Thé aux doux arômes 
de  mie l  e t  aux saveurs 
subt i le s  de  bois  e t 
d’épices

Tea with sweet  honey 
aromas  and subt le 
f lavors  of  wood and 
spices

I M P É R I A L  L A P S A N G
S O U C H O N G  -  C H I N E

I M P E R I A L  L A P S A N G  S O U C H O N G  -  C H I N A

Thé noir  fumé aux 
arômes  corsés  de  pin 
chinois 

Ful l  bodied smoked 
black tea  with aromas  of 
Chinese  pine  t rees

R O Y A L  D A R J E E L I N G  -  I N D E
R O Y A L  D A R J E E L I N G  -  I N D I A

« F i n e s t  T i p p y  G o l d e n  F l o w e r y  O r a n g e  P e k o e  O n e »

Thé noir  extraordinaire 
aux arômes  boisés  de 
ba ies  sauvages  e t  de 
noiset tes

Specia l  b lack tea  with 
woody aromas  of  wi ld 
berr ies  and haze lnuts



N U W A R A  E L I Y A  -  C E Y L A N
N U W A R A  E L I Y A  -  C E Y L O N

“ O r a n g e  P e k o e ”

«  R I T Z Y  E A R L  G R E Y  »
T H É  S I G N A T U R E  R I T Z  P A R I S

«  R I T Z Y  E A R L  G R E Y  »  A  R I T Z  P A R I S  S I G N A T U R E  T E A

«  L ’ H I V E R  A U  R I T Z  » 
T H É  S I G N A T U R E  R I T Z  P A R I S

«  L’ H I V E R  A U  R I T Z  »  A  R I T Z  P A R I S  S I G N A T U R E  T E A

T H É  C H A Ï
C H A Ï  T E A

Thé épicé  aux for tes 
notes  de  tabac  et  de 
vani l le

Un ét ince lant  mélange 
de  thé  noir,  de 
bergamote ,  de  b leuet 
f rançai s  e t  de  rare  thé 
b lanc Yin Zhen

Des baies mûres apportent 
leur douceur maltée à ce 
mélange de thés noirs, 
relevé de riches notes de 
vanille et d’épices chaudes

Thé noir infusé dans du 
lait aux saveurs des Indes

Orange pekoe tea  spiced 
with s t rong notes  of 
tobacco and vani l la

A l ive ly  mixture  of  b lack 
tea ,  bergamot,  French 
cornf lowers  and the  very 
rare  white  tea  Yin Zhen

Ripe berries lend a malted 
sweetness to this blend 
of black teas, which is 
fragrant with notes of 
vanilla and warm spices

Black tea brewed in milk, 
flavors of India

l e

T h é
p o s t - f e r m e n t é

Fe r m e n t e d
t e a

P U  E R  -  M É T H O D E  S H U  C H A 
L I N G  C A N G  -  C H I N E

R é c o l t e  M i l l é s i m é e 

P U  E R  -  S H U  C H A  M E T H O D 

L I N G  C A N G  -  C H I N A

V i n t a g e  H a r v e s t

Thé aux saveurs
de  sous-bois  à  la  l iqueur 
brun foncé

Tea that  produces  a 
dark-brown brew with 
a  pa late  of  fern and 
mushroom f lavors 



l e s

I n f u s i o n s

H e r b a l  t e a s

«  V E N D Ô M E   »
I N F U S I O N  S I G N A T U R E  R I T Z  P A R I S

«  V E N D Ô M E  »

A  R I T Z  P A R I S  S I G N A T U R E  B L E N D

Subtil mariage de 
rooibos, épices douces 
et précieuses notes 
d’agrumes

A subt le  b lend of 
rooibos ,  sweet  spices  and 
prec ious  c i t rus
notes 

G I N G E M B R E ,  M I E L  E T  C I T R O N
G I N G E R ,  H O N E Y  A N D  L E M O N

T I S A N E  D E  S A I S O N
S E A S O N A L  H E R B A L  T E A

Infus ion v iv i f iante  e t 
tonique

Infus ion aux saveurs  de 
sa i son

Tonic  and invigorat ing 

Tea made f rom fresh 
seasonal  herbs 



l e s

M é l a n g e s
a r o m a t i q u e s

A r o m a t i c 
Blends

Cuei l l i s  dans  le  Parc  Nat ional  du Mercantour 
dans  le s  Alpes-Mari t imes ,  ces  mélanges  
de  f leurs  sauvages  e t  d’herbes  aromat iques 
spéc ia lement  créés  pour  le  Sa lon Proust  vous 
invi tent  au voyage  pour  une sensat ion de 
p léni tude.

Hand-picked in  the  Mercantour  Nat ional  Park 
in  the  Alpes-Mari t imes ,  these  wi ld  f lowers 
and aromat ic  herbs  b lends ,  created espec ia l ly 
for  the  Sa lon Proust ,  are  an invi tat ion to  re lax 
and enjoy the  moment .

D U  C Ô T É  D E  C H E Z  S W A N N

Feui l le s  d’euca lyptus , 
f l eurs  de  sureau,  feui l le s 
de  f rambois ier,  menthe 
douce,  rég l i s se

Eucalyptus  leaves , 
e lder f lowers ,  raspberry 
leaves ,  sof t  mint , 
l iquor ice

T A N T E  L É O N I E 

Ti l leul ,  menthe 
bergamote ,  f l eurs  de 
châta ignier,  serpolet , 
f l eurs  de  guimauve

Lime blossom, bergamot 
mint ,  chestnut  t ree 
f lowers ,  wi ld  thyme, 
marshmal low f lowers

L E  B O N H E U R  D E S  D A M E S 

Feui l le s  de  f rambois ier, 
ja smin,  or igan,  sauge, 
marguer i tes

Raspberry  leaves , 
ja smine,  oregano,  
sage ,  da i s ies



l e s

T h é s
d ’ e x c e p t i o n

C o n n o i s s e u r ’ s  t e a s

Notre  Tea Sommel ier  a  sé lect ionné les 
mei l leurs  thés  de  Chine récol tés  avec 
le  p lus  grand soin sur  des  parce l le s 
uniques .  Préparés  se lon les  méthodes 
t radi t ionnel les  ancestra les ,  ces  thés  rares 
e t  éphémères  se  mar ient  à  la  per fect ion 

avec  le s  créat ions  de  François  Perret .

Our Tea Sommel ier  has  se lected the  best 
teas  f rom China.  They are  harvested 
with great  care  f rom s ingle  p lots ,  and 
prepared according to  t radi t ional  ancient 
methods .  These  rare  and prec ious  teas 
pa i r  per fect ly  with the  exquis i te  creat ions 

of  François  Perret .



Thé raf ra ichis sant  aux 
notes  subt i le s  de  f leurs 
de  muguet .  Sa  l iqueur 
es t  c la i re  e t  soyeuse .  Très 
pr i sé  sous  la  dynast ie 
Song,  une par t ie  de  sa 
récol te  é ta i t  réser vée  à 
l ’Empereur

Refreshing tea  with 
subt le  notes  of  l i ly  of 
the  va l ley  f lowers .  It 
brews c lear  and s i lky. 
Very  popular  dur ing the 
Song Dynasty,  when a 
par t  of  the  harvest  was 
reser ved for  the  Emperor

T H É  B L A N C  Y I N  Z H E N
F U J I A N  -  Réco l t e  de  l ’ année

YIN ZHEN WHITE TEA -  FUJIAN
Har ves t  o f  the  yea r

Y I N  Z H E N
W h i t e  t e a

C H I N A  -  F U J I A N



T H É  V E RT  L O N G  J I N G  G R A N D  C R U
PROVINCE DU ZHEJIANG - Récolte de l’année

GREEN TEA LONG J ING GRAND CRU 
ZHEJIANG PROVINCE -  Harvest of the year

THÉ ROU GUI SEMI-OXYDÉ À 60% - FUJIAN
Réco l t e  de  l ’ année

ROU GUI 60% SEMI-FERMENTED TEA -  FUJIAN
Har ves t  o f  the  yea r

Thé doux et  dé l icat 
aux notes  végéta les  de 
noiset te .   Le  p lus  i l lus t re 
des  thés  ver t s  chinois

Thé puis sant  aux notes 
boisées  e t  f lora les ,  de 
cannel le  e t  de  f rui t s 
mûrs .  Appelé  auss i  «  Thé 
des  Rochers  » ,  i l  pousse 
sur  le s  so l s  t rès  pauvres 
e t  roca i l l eux du mont 
Wu Yi  au nord du Fuj ian

Soft and delicate tea 
with strong vegetal notes 
of hazelnut. The most 
famous Chinese green tea

Powerful tea with woody 
and floral notes, plus 
subtler ones of cinnamon 
and ripe fruit. Also 
known as the «Tea of the 
Rocks», it’s cultivated in 
the poor rocky soils of 
Mount Wu Yi in northern 
Fujian province

L O N G  J I N G  G R A N D  C R U

G r e e n  t e a

C H I N A  -  Z H E J I A N G

R O U  G U I  F U J I A N
S e m i - f e r m e n t e d  t e a

C H I N A  -  F U J I A N
T H É  N O I R  Z H E N G  S H A N  X I A O 

Z H O N G  -  F U J I A N
Réco l t e  de  l ’ année

B L A C K  T E A  S H A N  X I A O  Z H O N G  -  F U J I A N
 H a r v e s t  o f  t h e  y e a r

Thé f in  et  subt i l ,  
aux notes  de  bois  sucré 
e t  nature l lement  fumé. 
La product ion es t  t rès 
l imitée .  La  cuei l l e t te 
se  fa i t  sur  des  thé iers 
sauvages  de  p lus  de  
200 ans .

A re f ined and subt le 
tea  with woody sweet 
notes ,  natura l ly  smoked. 
Product ion i s  very 
l imited.  The harvest  
i s  done only  once  a  year 
on wi ld  tea  p lants  aged 
of  200.

Z H E N G  S H A N  X I A O  Z H O N G 

B l a c k  t e a 

C H I N A  –  F U J I A N



T H É  P O S T - F E R M E N T É  P U  E R
M É T H O D E  S H E N G  C H A  -  L I N  C A N G 

R é c o l t e  M i l l é s i m é e

P U  E R  F E R M E N T E D  T E A
S H E N G  C H A  M E T H O D  -  L I N  C A N G

V i n t a g e  H a r v e s t

Thé soyeux aux notes  de 
f rui t s  secs ,  de  sous-bois 
e t  de  fo in f ra ichement 
coupé.  Un thé  rare  i s su 
de  la  récol te  de  thé iers 
sauvages  âgés  de  500 ans 

A s i lky  tea  with notes 
of  dr ied f rui t ,  the  fores t 
f loor  and f reshly  cut 
hay.  This  rare  tea  comes 
f rom plants  that  are 
more  than 500 years  o ld

P U  E R
 S H E N G  C H A  M E T H O D

Po s t - f e r m e n t e d  t e a

C H I N A  -  L I N  C A N G

L E  F I G A R O

J E U D I  1 1  D É C E M B R E  1 9 1 9



L e s

a u t r e s

Boissons

O t h e r  B e v e r a g e s

L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S 
HOT DRINKS

C H O C O L A T  C H A U D  G R A N D  C R U     1 8 €
H O T  C H O C O L A T E  G R A N D  C R U

E S P R E S S O       1 2 € 

D O U B L E  E S P R E S S O      1 6 €

L A T T E ,  C A P P U C C I N O     1 6 €

C A F É  A M É R I C A I N      1 6 €
A M E R I C A N  C O F F E E

C A F É  L A T T E  N O I S E T T E       1 6 €
L A T T E  C O F F E E  W I T H  H A Z E L N U

 

L E S  B O I S S O N S  G L A C É E S
 ICED DRINKS

T H É  G L A C É  R I T Z  P A R I S     1 5 €
R I T Z  P A R I S  I C E D  T E A

C A F É  G L A C É       1 6 €
I C E D  C O F F E E  

C A F É  L A T T E  G L A C É       1 6 €

I C E D  C A F É  L A T T E 

L e s  p r i x  s o n t  i n d i q u é s  p o u r  u n e  b o i s s o n  e n  s u p p l é m e n t  d e  v o t r e  f o r m u l e
Pr i c e  f o r  a n  a d d i t i o n a l  b e v e r a g e ,  i n  a d d i t i o n  t o  y o u r  t e a  à  l a  f ra n ç a i s e



 

L E S  B O I S S O N S  F R A Î C H E S
 REFRESHING DRINKS

F R A I S E ,  P O M M E ,  O R A N G E ,  P O I R E ,  A N A N A S ,  1 6 € 
R A I S I N  B L A N C  ( 3 3 C L )
S T R AW B E R R Y ,  A P P L E ,  O R A N G E ,  P E A R , 
P I N E A P P L E ,  W H I T E  G R A P E

C O C A  C O L A ,  C O C A  Z É R O  ( 3 3 C L )    1 3 €

F E V E R  T R E E  G I N G E R  A L E ,     1 3 €
F E V E R  T R E E  T O N I C  W A T E R ,
F E V E R  T R E E  S O D A  W A T E R  ( 2 0 C L )

L E S  E A U X  M I N É R A L E S
 MINERAL WATERS

E V I A N  7 5 C L       1 6 € 

E V I A N  3 3 C L       1 3 €

L E S  E A U X  P É T I L L A N T E S
SPARKLING WATERS

P E R R I E R  ( 3 3 C L )  /  B A D O I T  ( 3 3 C L )    1 3 € 
 
B A D O I T  ( 7 5 C L )  /  C H A T E L D O N  ( 7 5 C L )   1 6 €

L e s  p r i x  s o n t  i n d i q u é s  p o u r  u n e  b o i s s o n  e n  s u p p l é m e n t  d e  v o t r e  f o r m u l e
Pr i c e  f o r  a n  a d d i t i o n a l  b e v e r a g e ,  i n  a d d i t i o n  t o  y o u r  t e a  à  l a  f ra n ç a i s e

T h é  o u  i n f u s i o n  s u p p l é m e n t a i r e  :  1 5 € 

A d d i t i o n a l  t e a  o r  h e r b a l  t e a :  1 5 € 
Mé l a n g e  a r o m a t i q u e 

o u  t h é  d ’ e x c e p t i o n  s u p p l é m e n t a i r e  :  1 8 €

A d d i t i o n a l  a r o m a t i c  b l e n d 
o r  c o i n n o i s s e u r ’s  t e a  :  1 8 €

Pr i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s
L e s  c h è q u e s  n e  s o n t  p a s  a c c e p t é s .

Ne t  p r i c e s ,  s e r v i c e  i n c l u d e d
C h e c k s  a r e  n o t  a c c e p t e d .

L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s
c o n t e n u s  d a n s  c e s  p â t i s s e r i e s

p e u t  v o u s  ê t r e  p r é s e n t é e  s u r  d e m a n d e .

T h e  l i s t  o f  a l l e r g e n s
i n  t h e  p a s t r i e s  c a n  b e  p r e s e n t e d

t o  y o u  o n  r e q u e s t .

L’ a r t  d e  l a  t a b l e  d u  S a l o n  Pr o u s t  e s t  d i s p o n i b l e  
à  l a  v e n t e  à  l a  B o u t i q u e  R i t z  Pa r i s .

T h e  S a l o n  Pr o u s t  t a b l e w a r e  i s  a v a i l a b l e 
f o r  s a l e  a t  t h e  R i t z  Pa r i s  B o u t i q u e .



L e

B A R
à

Champagne

N O S  C AV I A R S

S e r v i s  a v e c  b l i n i s  e t  c o n d i m e n t s 
O u r  c a v i a r  s e r v e d  w i t h  b l i n i s  a n d  c o n d i m e n t s

   
C A V I A R  O S C I E T R E  G O L D        4 0 0 €
S E R V I S  E N  B O Î T E  D E  3 0 G  A V E C  B L I N I S  E T  C O N D I -
M E N T S . 
G O L D  O S S E T R A  C A V I A R  

S E R V E D  I N  3 0 G  J A R S  W I T H  B L I N I S  A N D  C O N D I M E N T S .

C A N A P É S
6  p i è c e s

B L I N I S  A U  C A V I A R  D E  F R A N C E       1 8 0 € 
B L I N I S  W I T H  C A V I A R  F R O M  F R A N C E

C A N A P É S  F O I E  G R A S           5 5 €
F O I E  G R A S  C A N A P É S  

C A N A P É S  S A U M O N  F U M É            4 0 €  
S M O K E D  S A L M O N  C A N A P É

Pr i x  n e t s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  /  L e s  c h è q u e s  n e  s o n t  a c c e p t é s 
L a  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e

Ne t  p r i c e s  a n d  s e r v i c e  i n c l u d e d  /  C h e q u e s  w i l l  n o t  b e  a c c e p t e d 
A l l e r g e n  m e n u  i s  a v a i l a b l e  u p o n  r e q u e s t



C H A M PA G N E  A U  V E R R E
BY THE GL ASS (14CL)

LA SÉLECTION DE CHAMPAGNE

B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  B R U T  R E S E R V E  R I T Z        2 8 €

B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  R O S É  R É S E R V E  R I T Z        3 5 €
 
B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  E X T R A  B R U T       3 3 € 

R É S E R V E  R I T Z   

B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  B L A N C  D E  B L A N C S       3 5 € 

R É S E R V E  R I T Z  

J A C Q U E S  L A S S A I G N E          3 2 € 
«  L E S  V I G N E S  D E  M O N T G U E U X  » 
B L A N C  D E  B L A N C S

B O L L I N G E R  R O S É          4 2 € 

V I N S  A U  V E R R E
BY THE GL ASS (14CL)

BLANCS

C H A B L I S  -  D O M A I N E  C H R I S T O P H E  E T  F I L S  2 0 1 4       1 8 €

S A I N T - J O S E P H  -  D O M A I N E  D U  M O N T E I L L E T  2 0 1 5      2 4 € 

ROUGES

C R O Z E S - H E R M I T A G E  «   L E S  G A L E T S   »        1 7 € 
-  D O M A I N E  D E S  H A U T S - C H Â S S I S  2 0 1 3

S A U M U R - C H A M P I G N Y          1 7 €
-  D O M A I N E  D E S  R O C H E S - N E U V E S  2 0 1 5

Pr i x  n e t s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  /  L e s  c h è q u e s  n e  s o n t  a c c e p t é s 
L a  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e

Ne t  p r i c e s  a n d  s e r v i c e  i n c l u d e d  /  C h e q u e s  w i l l  n o t  b e  a c c e p t e d 
A l l e r g e n  m e n u  i s  a v a i l a b l e  u p o n  r e q u e s t

C O C K TA I L S  C R E AT I O N S

L E  R O I  S U S H A N T           3 2 €
B o u r b o n ,  A p é r o l ,  B é n é d i c t i n e ,  A n g o s t u r a  

G I M L E T  T I L L E U L          3 2 €
G i n ,  C o r d i a l  Ti l l e u l

S M O K E D  C A R R I B E A N  N E G R O N I        3 2 €
R h u m ,  C a m p a r i ,  M a r t i n i  R u b i n o ,  By r r h ,  P i c o n
  

C O C K TA I L S  C L A S S I Q U E S  1 2 C L

B E L L I N I ,  R O S S I N I ,  C H A M P A G N E  C O C K T A I L      3 2 €

C H A M PA G N E  À  L A  B O U T E I L L E
BOT TLE (75CL)

LA SÉLECTION DE CHAMPAGNE
B a r o n s  d e  R o t h s c h i l d  R é s e r v e  R i t z

 
B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  B R U T  R E S E R V E  R I T Z     1 5 0 €

B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  R O S É  R É S E R V E  R I T Z     1 8 0 €

B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  E X T R A  B R U T      1 6 0 € 
R É S E R V E  R I T Z   

B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  B L A N C  D E  B L A N C S     1 8 0 € 
R É S E R V E  R I T Z   

B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  M I L L É S I M É  2 0 1 0     2 8 0 € 
R É S E R V E  R I T Z   

Pr i x  n e t s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  /  L e s  c h è q u e s  n e  s o n t  a c c e p t é s 
L a  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e

Ne t  p r i c e s  a n d  s e r v i c e  i n c l u d e d  /  C h e q u e s  w i l l  n o t  b e  a c c e p t e d 
A l l e r g e n  m e n u  i s  a v a i l a b l e  u p o n  r e q u e s t



L E S  C H A M PA G N E S  D E  M A I S O N S 
 

BLANCS

B O L L I N G E R  «   S P É C I A L  C U V É E   »       2 2 0 €

D E L A M O T T E  B R U T          1 5 0 €

D O M  P É R I G N O N  «   V I N T A G E   »  2 0 0 8       6 5 0 €

J A C Q U E S S O N  «   C U V É E  7 3 9   »        2 2 0 €

«   G R A N D  S I È C L E   »  P A R  L A U R E N T - P E R R I E R     3 3 0 €

P E R R I E R - J O U Ë T  «   B E L L E  É P O Q U E  »  2 0 1 2      5 3 0 €

P O L  R O G E R          6 7 5 € 
«   C U V É E  S I R  W I N S T O N  C H U R C H I L L  »  2 0 0 6

L O U I S  R O E D E R E R  «   C R I S T A L   »  2 0 0 8      6 8 0 €

R U I N A R T  «   B L A N C  D E  B L A N C S   »       3 6 0 €

DEMI-SECS
V E U V E  C L I C Q U O T  «   R I C H   »   V I N T A G E  2 0 0 2     3 2 0 €

ROSÉS
B I L L E C A R T - S A L M O N  «   B R U T  R O S É   »      2 4 0 €

B O L L I N G E R  R O S É           2 1 0 €

D E U T Z  R O S É  2 0 1 2         2 6 0 €

«   C U V É E  R O S É   »  L A U R E N T - P E R R I E R      2 1 0 €

L O U I S  R O E D E R E R  R O S É  2 0 1 3       2 1 0 €

R U I N A R T  R O S É         2 9 0 €

Pr i x  n e t s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  /  L e s  c h è q u e s  n e  s o n t  a c c e p t é s 
L a  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e

Ne t  p r i c e s  a n d  s e r v i c e  i n c l u d e d  /  C h e q u e s  w i l l  n o t  b e  a c c e p t e d 
A l l e r g e n  m e n u  i s  a v a i l a b l e  u p o n  r e q u e s t

C H A M PA G N E  À  L A  B O U T E I L L E
BOT TLE (75CL) 

LES CHAMPAGNES DE VIGNERONS
 

BLANCS 
E T I E N N E  C A L S A C         1 3 0 € 
«   E C H A P P É E  B E L L E   »  E X T R A  B R U T

U L Y S S E  C O L L I N  « L E S  P I E R R I È R E S »        3 7 0 €
B L A N C  D E  B L A N C S  E X T R A  B R U T

S É B A S T I E N  G U E N I N  « L I L I A L E »  B L A N C  D E  B L A N C S   1 2 5 €

R E M I  L E R O Y  E X T R A  B R U T        1 5 0 €

B E N O Î T  M A R G U E T         1 7 0 € 
«   S H A M A N »  G R A N D  C R U   2 0 1 4

F R É D É R I C  S A V A R T         1 8 0 € 
«   L’ A C C O M P L I E   »  E X T R A  B R U T

ROSÉS 
B É R Ê C H E  &  F I L S  « C A M P A N I A  R E M E N S I S »       2 7 5 €
F R A N C K  P A S C A L  «   T O L É R A N C E   »  2 0 1 0       2 3 5 €

M A G N U M S
BOT TLE (150CL)

B A R O N S  D E  R O T H S C H I L D  B R U T  R E S E R V E  R I T Z       3 1 0 €

B É R È C H E  «   R É S E R V E   »  B R U T       3 2 5 €

B I L L E C A R T - S A L M O N  «   B R U T  R O S É   »      4 6 0 €

B O L L I N G E R  «   S P É C I A L  C U V É E   »        4 5 0 €

Pr i x  n e t s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  /  L e s  c h è q u e s  n e  s o n t  a c c e p t é s 
L a  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e

Ne t  p r i c e s  a n d  s e r v i c e  i n c l u d e d  /  C h e q u e s  w i l l  n o t  b e  a c c e p t e d 
A l l e r g e n  m e n u  i s  a v a i l a b l e  u p o n  r e q u e s t



S P I R I T U E U X  5 C L
WHISKIES
C H I V A S  R E G A L  1 2 A N S          2 6 €

M A C A L L A N  D O U B L E  C A S K          4 0 €

M A K E R ’ S  M A R K           2 5 €

GIN
B E E F E A T E R            2 7 €

M O N K E Y  4 7            3 0 €

VODKA
A B S O L U T            2 7 €

T I T O ’ S             2 7 €

B I È R E S  E N  B O U T E I L L E
BEERS

H E I N E K E N  ( 3 3 C L )           1 6 €

D E M O R Y  B L A N C H E  ( 3 3 C L )           1 6 €

Pr i x  n e t s ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  /  L e s  c h è q u e s  n e  s o n t  a c c e p t é s 
L a  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e

Ne t  p r i c e s  a n d  s e r v i c e  i n c l u d e d  /  C h e q u e s  w i l l  n o t  b e  a c c e p t e d 
A l l e r g e n  m e n u  i s  a v a i l a b l e  u p o n  r e q u e s t


